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La mejor semilla de

INNOVACION

tomate rosa se multiplica

EICITAy la cooperativa
de Barbastro trabajan
para seleccionar la mejor
variedad de esta preciada
hortaliza y con ella incre-
mentar su produccion y
abrir nuevos mercados
E es tan apreciado como es-

caso. Toda la produccién
de esta joya culinaria del Somon-
tano se vende cada temporada in-
cluso a precios que pueden supe-
rar los 5 euros el kilo. Para fomen-
tar este cultivo entre los agricul-
tores o entre todo aquel interesa-
do, la Asociacion de Hortelanos
del Alto Aragén, la Sociedad Co-
operativa Limitada Agricola de
Barbastro y el CITA (Centro de
Investigacion y Tecnologia
Agroalimentaria) trabajan desde
hace seis afios en la catalogacion
de la mejor variedad para multi-
plicar su semilla y ponerla en el
mercado.

El tomate rosa de Barbastro es
marca registrada y cuenta con el
sello de calidad alimentaria
Cralial concedido por el Gobier-
no de Aragén. Precisamente, el
Ejecutivo auténomo, a través del
CITA, sigue trabajando en la co-
mercializacion de la semilla, que
se va a iniciar la camparia que vie-
ne, y también en las recomenda-
ciones de técnicas de cultivo de
este tomate en la zona.

«El CITA colabora junto con la
cooperativaagricola en la catalo-
gacion de la variedad del tomate
rosa, y una vez certificada, se es-
ta plantando en campos experi-
mentales para multiplicar la se-
milla y ponerla en el mercado»,
explica Esteban Andrés, gerente
de los hortelanos.

Los programas de seleccion,
realizados con financiacién euro-
pea, consistieron en identificar

1 tomate rosa de Barbastro

Centro de comerci yde 6n del rosaen Bari:astro.msé LUIS PAND
LAS CLAVES
Recérd. La Asociacién de Variedad. EI CITA y la So- 'Delicatessen’. El tomate

Hortelanos del Alto Aragén
ha superado sus mejores pers-
pectivas para esta campania, al
haber comercializado 100.000
kilos mas con respecto a su me-
jor cosecha, la de 2014. El pasa-
do afo, se recolectaron
800.000 kilos, ya que una tor-
menta de granizo a finales del
verano frustré la esperanza de
llegar al millén de kilos.

las mejores plantas de las que ob-
tener semilla individualmente
para la siguiente generacion. «Es-
te método es similar al que tradi-
cionalmente han seguido los hor-
telanos generacion tras genera-
ciény», como matiza Andrés. Sin
embargo, los métodos utilizados

ciedad Cooperativa Limita-
da Agricola de Barbastro (prin-
cipal industria del sector prima-
rio en la comarca) comenzaron
a trabajar en 2010 para catalo-
gar la variedad de esta hortali-
za. En un campo experimental
situado a las afueras de Barbas-
tro se plantaron distintas varie-
dades para estudiar la de mejor
calidad.

para la caracterizacién y la mejo-
ragenética permiten obtener mas
informacion, haciendo el proce-
s0 de seleccion mas eficiente.

El resultado de estos trabajos
permitira seguir aumentando la
produccidn, que se incrementa
afio a afio, siempre que las condi-

3 rosa de Barbastro se ha he-
cho un hueco en los mejores es-
tablecimientos del pais. Es habi-
tual encontrarlo en tiendas ‘de-
licatessen’ y en la carta de repu-
tados chef. Aragén es el mayor
consumidor, pero también es
valorado en Madrid, Barcelona,
Pais Vasco, Navarra y La Rioja.
En su expansién ha llegado a
Galicia, Valencia o Andalucia.

LA PRODUCCION
HA ALCANZANDO
ESTEANOLOS 1.3
MILLONES DE KILOS

ciones climatoldgicas lo permi-
tan. Esta campana, recién con-
cluida, ha dejado cifras de venta
récord. La Asociacion de Horte-
lanos del Alto Aragén da por mas
que buenos los 1.300.000 kilos co-
mercializados, que superan nota-
blemente la campaiia anterior.

La prevision para esta campa-
fia era de 1.200.000 kilos, pero
gracias a las condiciones clima-
toldgicas del pasado verano, ha
aumentado hasta llegar a
1.300.000 kilos, todo comerciali-
zado. En 2014 se alcanz6 el millon
de kilos, y en 2015, debido a una
tormenta de granizo, la cantidad
se redujo en un 30%.

Esteban Andrés explica que el
verano «ha sido muy benigno,
con calor no muy excesivo, no-
ches frescas, y no tan intempes-
tivo como el anterior». De ahi la
gran produccién, que marca un
hito en la historia de esta joven
asociacion que aglutina a produc-
tores del Somontano.

Como viene siendo la ténica
desde que este tomate se comer-
cializa de forma profesional en el
Somontano, el mercado aragonés
es fiel a la hortaliza rosada. En
Aragon se vende el 40% de las
ventas, principalmente en Zara-
goza. También se consolidan las
principales plazas comerciales
del pais: Madrid, Barcelona y las
del norte (San Sebastian, Vitoria
o Pamplona).

Ampliar mercados y semillas
Un porcentaje de la produccién
ha ido a unos mercados poco ha-
bituales para tratar de promocio-
nar esta preciada hortaliza. Asise
ha distribuido tomate rosa de
Barbastro por primera vez en Ga-
licia, Andalucia y Valencia para
abrir mercado de cara a la proxi-
ma campana.

Laasociacion estd formado por
ocho grandes productores que se
dedican de forma profesional a
este cultivo y que aportan més de
la mitad de la produccion. El res-
to corre por cuenta de unos se-
senta hortelanos.

Cabe mencionar ademds a
unos 400 hortelanos del Somon-
tano que cultivan el tomate rosa
para autoconsumo y que también
venden a la asociacion para po-
der ayudar a la distribucion en
mercado nacional.
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