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DPTO. COMUNICACION
GRUPO ARCOIRIS

as instalaciones del Gru-

po de Empresas Arcoiris

en Valderrobres acogie-

ron el pasado dia 26 de

mayo una reunion de la

Alianza Agroalimenta-
ria Aragonesa. En primer lugar,
Juan José Moles, director del Gru-
po Arcoiris hizo una completa ex-
posicion a los asistentes de qué es.
como funciona y en que ambitos
trabaja el Grupo de Empresas Ar-
coiris. "La verdad es que fue muy
interesante conocer de primera
mano como se trabaja en Arcoiris
porque muchos de los partici-
pantes, entre ellos yo, habiamos
oido hablar de ellos pero no teni-
amos muchas mas informacion’,
explico Fernando Carrera, repre-
sentante del Colegio de Veteri-
narios de Huesca en la Alianza
Agroalimentaria de Aragén, que
quiso anadir que “después de co-
nocer este proyecto a fondo creo
que nos ha parecido una iniciati-
vamuy interesante y que deberia

en Valderrobres

trasladarse a otras comarcas por-
que es un modelo a seguir”. Por su
parte, Delfin Albesa, presidente
del Grupo Arcoiris, simplemente
quiso destacar que “estamos muy
satisfechos porque una entidad
del calado de la Alianza haya que-
rido celebrar una sesién de traba-
joen nuestra casa'y conocer mejor
el trabajo que llevamos tantos
anos desarrollando”. Ademas de las
entidades que conforman la Alian-
za,lajornada cont6 con la presen-
cia de Héctor Palatsi, director del
servicio provincial en Teruel del
Departamento de Desarrollo Rural
y Sostenibilidad del Gobierno de
Aragon.

La Alianza Agroalimentaria de
Aragon es una asociacion de coo-
peracion compuesta por todos los
sindicatos agrarios del territorio,
cooperativas, colegios de veteri-
narios. ingenieros agronomos y re-
presentantes de la industria ali-
mentaria aragonesa que tiene
como principal objetivo el des-
arrollo de una estrategia conjunta
de comunicacién destinada a la
opinion publica con el propésito
de trasladarle laimportanciade la

ARRIBA: Albesa junto a Héctor Palatsi durante el encuentro.
SOBRE ESTAS LINEAS: Las instalaciones de Arcoiris en Valderrobres
acogieron la reunion de la Alianza Agroalimentaria Aragonesa.
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agroalimentacion y del medio ru-
ral. "Nuestro voluntad es la de que
através de la cooperacion entre to-
dos los actores implicados se me-

jore la informacion referente al
sector primario y también que los
agricultores y ganaderos tengan un
punto de apoyo en el que puedan

resolver sus dudas y seguir con su
importante trabajo”, apunt6 Ca-
rrera.

Para ello la entidad esta traba-
jando en diferentes proyectos. En-
tre ellos la formacion de una Red
de Intercambio de Conocimiento
Agroalimentario (RICA) y crea-
cién de un Sistema Integral de
Asesoramiento Agroalimentario
(SIASA). Concretamente, en la jor-
nada anual de este afio, estas dos
iniciativas fueron dos de los prin-
cipales puntos que se trataron a lo
largo de la sesion de trabajo. "Hoy
hemos hablado mucho de estos
proyectos puesto que todavia se
encuentran en la fase de elabora-
ciony falta mucho trabajo por ha-
cer. Pero creemos que son dos
proyectos que pueden dar muy
buenos resultados para nuestro
sector’, dijo el representante del
Colegio de Veterinarios de Hues-
ca.Enlacitalaasociacion también
se definieron los ganadores de los
premios que entrega anualmente
la Alianzay se comenz6 a trabajar
en la organizacion de las jorna-
das "Verde que te quiero Verde”,
que en laedicion de este ano 2017
abordaran el consumo y produc-
cién responsable de alimentosy se
desarrollaran en tres semanas con-
secutivas durante el proximo mes
de noviembre. Tras la reunion los
participares visitaron el casco his-
torico de Valderrobres.ana’.

1 pasado jueves 8 de junio el presidente del
Grupo de Empresas Arcoiris, Delfin Albesa,

y el IES

tivo para la adquisicion de la materia prima.
Delfin Albesa, presidente del Grupo de Empresas

y el director del IES Matarrana. Ignacio Be-
lanche. rubricaron un acuerdo de colaboracién en-
tre ambas entidades. El convenio establece la coor-
dinacion de las dos instituciones a fin de sumar es-
fuerzos para establecer caminos de actuacién que
favorezcan e incrementen el beneficio mutuo y
abre un amplio espectro de posibilidades de cola-
boracion. Este tendrd una duracién de un ano pu-
diéndose prorrogar anualmente siambas partes es-
tan de acuerdo.

Como objetivos de este destaca la promocion de

los productos carnicos de Arcoiris y dar visibilidad a la calidad de
los mismos con especial atencion al Jamén Denominacién de Ori-
gen de Teruel. El documento también estipula acciones para el apren-
dizaje de técnicas de elaboracion y asesoramiento y la posibilidad
de conocer las instalaciones de Arcoiris por parte del alumnado del
centro educativo. Ademas abre la puerta al intercambio de infor-
macion y asesoramiento mutuo entre las entidades y cualquier otra
actividad que redunde en beneficio mutuo. Para todo ello se esta-
blece que el Grupo Arcoiris aportara 2.000 euros al centro educa-

Matarrana firman un

acuerdo de colaboracion

ysu
calidad junto a la utilizacion de los mismos en

las aulas del centro educativo son los ejes

principales del convenio colaborativo

Albesay Belanche firmaron el acuerdo
en las instalaciones educativas.
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Arcoiris, destaco tras la firma que “ambas institu-
ciones tenemos mucho en comun y creo que ya to-
caba establecer este acuerdo. El instituto es un lugar
ideal para dar a conocer los productos elaborados
en la propia comarcay la calidad de los mismos. en
realidad creo que este convenio colaborativo es fun-
damental”.

Por su parte Ignacio Belanche, director del [ES
Matarrafia aseguré que “para nosotros es un motivo
de alegria poder colaborar con una empresa tan im-
portante en el territorio como és el Grupo Arcoiris.

Este supone un valor afiadido tanto por la promocién que podemos
hacer de los productos de la zona como por poder disponer en el
aula bar y aula restaurante de productos de calidad como es el ja-
mo6n de origen de Teruel”. Ademas segin Belanche “esperemos que
se pueda ir renovando anualmente y que sea satisfactorio para am-
bas partes ya que por su parte elaboran unos productos excelentes
y el centro educativo es un lugar idoneo para ponerlos en valor, tan-
to para los futuros profesionales que estamos formando como para
los comensales que se acercan a la dula restaurante, Chapeau”.




