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¿Quiénes somos? 

www.laae.es 



Ingresos anuales (~500.000 ϵ) 

Contratos con 
empresas 

38% 

Proyectos 
competitivos con 

empresas 
32% 

Proyectos 
competitivos 

puros 
12% 

Becas y contratos 
competitivos 

16% 

Instituciones 
2% 

>30 tesis 
doctorales 

>90 artículos 
SCI últimos 

5 años 

>6000 citas 
h=43 

Grupo más reseñado en el 
campo del aroma del vino 



Objetivo Científico 

Determinar las moléculas 
responsables de las 

propiedades sensoriales 
(olor, sabor, textura) y 

comprender sus 
interrelaciones en la 

generación de la respuesta 
sensorial 

www.laae.es 



Establecemos el nexo 
entre los espacios 
químico y sensorial de 
un producto 

Identificar 
Cuantificar 

Entender 
procesado 
cerebral 

Entender 
transferencia 

Moléculas 
gustativas 

Odorantes 

sabor 

textura 

Olor 

www.laae.es 



Misión 

Emplear este conocimiento 
para crear productos 
mejores, capaces de 
producir experiencias 

positivas, y de mayor valor 
añadido para que nuestra 

industria sea más 
competitiva 

www.laae.es 



Líneas de investigación 

1. 5ŜŬƴƛŎƛƽn molecular del potencial de crianza y 
envejecimiento del vino 

2. aƻŘŜƭƛȊŀŎƛƽn de la calidad y propiedades sensoriales de los 
vinos a partir de su contenido en compuestos sensoactivos 

3. aŞtodos avanzados de cata del vino y de entrenamiento 
sensorial 

4. Determinación de moléculas responsables de aromas clave 
en alimentos (carne, pescado, frutas, trufa, especias, 
ŎŜǊǾŜȊŀΣ ǎƛŘǊŀΧύ 

5. Aplicación de la Ciencia del Aroma a la industria del 
electrodoméstico 

www.laae.es 




