


un guia experto.

Los talleres micolégicos, que se celebran este fin de semana en el Palacio de la Audiencia, van
dirigido al publico infantil (Detectives de la setas buscando a Miguel) y trata de que ninos de
entre 6 y 12 anos reconozcan los boletus y sus diferentes habitat. Ademas otros talleres para
adultos estan dirigidos a que el pUblico conozca la Ruta del Vino Cigales y de la Ribera del
Duero y las caracteristicas ecolégica y organolépticas del boletus edulis y pinophillus.
Ademas, se realizardn dos demostraciones de la mano de dos cocineros sorianos como son
José Angel Soto (restaurante Alcores) y Carlos Aldea del Parador Antonio Machado.

El simposio servird, ademas, para la presentacion del Instituto de Micologia Europeo, una
nueva institucion que tendra su sede en el Campus Duques de Soria y que pretende
revalorizar los productos fungis en el viejo continente. Ademds, en su vertiente cientifica
también participaran investigadores de la Universidad de Salamanca y de la Fundacién Tormes,
asi como del Centro de Investigacion y Tecnologia Agroalimentaria de Aragéon, CITA, y del
Instituto de Investigacion y Tecnologia Agraria de Soria.

Soria Gastronémica también contara con la presentacion y dinamizacion de Marcos Canas,
comunicador experto en gastronomia y presentador de eventos gastronémicos de relevancia
internacional como el ‘Bocuse D'Or’ o ‘Madrid Fusion'.

Dentro de la parte institucional del simposio, la Junta de Castilla y Ledn reconocera al soriano
Milldn Maroto, cocinero, micdlogo, emprendedor y promotor de iniciativas para el desarrollo
de la micologia de la regién.



