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LINEAS DE INVESTIGACION

Las actividades del grupo de investigacion “Nuevas tecnologias de procesado de los alimentos” PROCESADO DE LOS ALIMENTOS MEDIANTE TECNOLOGIAS TERMICAS Y NO TERMICAS
tienen como objetivo mejorar la competitividad de la industria alimentaria y biotecnoldgica * Optimizacion de procesos de la industria alimentaria y biotecnoldgica mediante el uso de
mediante el desarrollo de sistemas de procesado sostenibles para la obtencion de alimentos e nuevas tecnologias de procesado.

. . . , .. * Revalorizacién de residuos de la industria alimentaria: extraccién de productos de alto valor
ingredientes de alta calidad y seguros, a través de los siguientes enfoques generales: . R . . .
afiadido, fermentacidon microbiana de residuos industriales.

* Mejora del proceso de obtencién de vino y aceite.

-Aplicacion de tecnologias no térmicas de procesado para la optimizacion de procesos de la « Inactivacion de pardsitos en los alimentos mediante nuevas tecnologias.
industria alimentaria y biotecnolégica en términos de mejora de rendimientos, de la calidad
microbiolégica, sensorial y nutritiva y de ahorros energéticos, en el marco de la economia ASPECTOS DE LA FISIOLOGIA Y GENETICA MICROBIANA DE INTERES PARA LA INDUSTRIA
circular. ALIMENTARIA Y BIOTECNOLOGICA.
* Mejora de los procesos de conservacidon de los alimentos a través del estudio de la fisiologia

-Estudio de los mecanismos de inactivacion, resistencia y adaptaciéon microbiana frente a los microbiana. _ o _ S

, ., . . . o , . . * Desarrollo y mejora de herramientas de prediccion del riesgo y/o de la vida util de los
métodos de conservacidn tradicionales y novedosos, para diseiflar procesos mas eficientes y iment

. . . ;. . allmentos.
aplicaciones biotecnolégicas innovadoras.
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* “Implementacion de la tecnologia de los pulsos eléctricos de alto voltaje para la revalorizacién de levaduras del Lelrle Astrain Redin ) Maria Gutiérrez Ledn*

Maika Salvador Arnadillo

sector cervecero y enoldgico”, PID2020-113620RB-100, Agencia Estatal de Investigacion, 01/09/2021 - ) ; * No perteneciente al 1A2
31/08/2024. Victor Freire Carrascosa
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* “Inactivacidon de Anisakis y Toxoplasma gondii en pescado y carne basada en pulsos eléctricos de alto voltaje”,
Gobierno de Aragdn, Skanfisk S.L., Naturuel S.L., PARAFree-LMP170_21,01/01/2022 - 30/09/2023

* “Analisis del impacto de la historia de esporulacidn en la dindmica de germinacidn y resucitacién en esporos de
B. subtilis”, Agencia Estatal de Investigacion, PID2019-104712RA-100, 01/06/2020 —31/05/2024.

* “Nuevas tecnologias para mejorar la obtencién de bioetanol de segunda generacion por fermentacién
microbiana”, Agencia Estatal de Investigacién, TED2021-129779B-100, Fecha: 01/12/2022 - 30/11/2024.

, i ‘ Instituto Universitario de Investigacién Mixto
* “Desarrollo de nuevas herramientas para la mejora de la evaluacidn del riesgo de Salmonella”. Agencia Estatal Agroalimentario de Aragén
de Investigacién, PID2021-125609NB-100, 01/09/2022 - 31/08/2026. " ‘h Universidad
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