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Evaluacién y control de riesgos quimicos en la cadena alimentaria (analisis, prevencion y

LINEAS DE INVESTIGACION

El Grupo de Investigacion Andlisis y Evaluacién de la Seguridad Alimentaria reduccion del riesgo por micotoxinas; investigacion de otros contaminantes y residuos en
(AESA) propone como objetivo general el andlisis y evaluacion de riesgos y la alimentos)

aplicacion de tecnologias avanzadas en el area de la agroalimentacion, para la

mejora de la calidad y seguridad alimentarias. Su actividad también incluye el Evaluacién y control de riesgos biologicos en la cadena alimentaria (deteccién y control

de microorganismos patdégenos y multirresistentes;; transmision de resistencias

desarrollo de ingredientes, alimentos y dietas nutricionalmente equilibrados y/o L - . : .
antimicrobianas; estrategias innovadoras para el control de parasitos alimentarios)

con perfil funcional saludable. Su actividad cientifico-tecnoldgica aborda los

problemas mas actuales de seguridad alimentaria y nutricion. Sus objetivos Calidad alimentaria, nutricién y salud (caracterizacion de productos agroalimentarios;

especificos se engloban en la macroarea de Agricultura y Veterinaria, y estan estudio de componentes bioactivos, dietas, guias alimentarias e intervenciones en salud)
enfocados en tres lineas prioritarias que componen su proyecto estratégico
“Alimentos seguros, nutritivos y saludables para el siglo XXI”  Difusién del conocimiento cientifico a la sociedad (divulgacion cientifica a la ciudadania 'y

desarrollo del pensamiento critico)

PROYECTOS DESTACADOS MIEMBROS

Analisis y evaluacidn del riesgo por aflatoxinas en cacao y productos derivados (AFLACACAO). PID2019- Agustin Alejandro Arifio Moneva (aarino@unizar.es) Antonio Herrera Marteache
106877RA-100. Agencia Estatal de Investigacion. (01/06/2020 - 31/05/2023). Rafael Pagan Tomas Teresa Juan Esteban

Regina Maria Lazaro Gistau Cristina Yague Ruiz
Disefio de estrategias aplicadas a la industria carnica para el control de Listeria monocytogenes durante el Maria del Pilar Conchello Moreno Iva Marques Lopes
proceso de elaboracion de productos con carne de cerdo y derivados. CDTI I+D de cooperacion: Carnicas Juan José Carramifiana Esteban Susana Menal Puey
Irufia, SA y Profesionales de la Carne, SL. (01/07/2021 - 31/12/2023). Maria del Carmen Rota Garcia Teresa Sanclemente Hernandez*

Susana Bayarri Fernandez Montserrat Martinez Pineda
Papel de variantes de Salmonella spp. resistentes a antibioticos, biocidas y métodos de conservacion, en la Diego Garcia Gonzalo Maria Abenoza Giménez
seguridad alimentaria (ARMADA). PID2021-123404NB-100. Agencia Estatal de Investigacidon. Unién Europea Susana Lordn Ayala Elisa Pagan Albertos
(01/09/2022 31/08/2025) Marta Herrera Sanchez Natalia Merino Almalé

Diego Gomez Lozano Raul Campillo Pérez
Sensors and Eco-fRiendly food-grade matErials for a sustaiNable and smArt fooD storagE and quality Daniel Berdejo Martinez Ivo Garcia Penas
monitoring (SERENADE). HORIZON-MSCA-2021-DN-01. Horizonte Europa — Marie Sklodowska-Curie Doctoral No perteneciente al 1A2
Network 2021 (01/01/2023-31/12/2026).

. Instituto Ur!iversitario de. Investigacién Miirto

Campeones de la Alimentacién Il. FCT-22-17731. FUNDACION ESPANOLA PARA LA CIENCIA Y LA TECNOLOGIA o Agroalimentario de Aragén
(FECYT). OTROS INGRESOS. (01/07/2023- 30/06/2024 httos://la2.unizares/ mcita i e


mailto:aarino@unizar.es
https://ia2.unizar.es/

