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@ Lineas de investigacion

1.- PROCESADO DE LOS ALIMENTOS MEDIANTE TECNOLOGIAS TERMICAS Y
NO TERMICAS.
v" Optimizacion de procesos de la industria alimentaria y biotecnolégica mediante el
uso de nuevas tecnologias de procesado.
v Revalorizacion de residuos de la industria alimentaria.
v Extraccién de productos de alto valor afiadido
v" Fermentacién microbiana de residuos industriales.
v" Mejora del proceso de elaboracidon del vino.
v' Inactivacion de parasitos zoondticos presentes en los alimentos mediante nuevas
tecnologias.
2.- ASPECTOS DE LA FISIOLOGIA Y GENETICA MICROBIANA DE INTERES PARA
LA INDUSTRIA ALIMENTARIA Y BIOTECNOLOGICA.
v" Mejora de los procesos de conservacion de los alimentos a través del estudio de la
fisiologia microbiana.

v" Desarrollo y mejora de herramientas de prediccion del riesgo y/o de la vida util de
los alimentos.
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é Equipamiento, Infraestructuras y/o Servicios

* Equipamiento basico de laboratorio
de microbiologia, biologia molecular
y analisis fisico-quimico.

* Estufas de incubacion

* Bafios termostaticos

* Termociclador,

* Equipos de electroforesis en gel de agarosa y acrilamida,
* Lector de geles,

* Espectrofotometros

* Microcentrifuga refrigerada,

* Microcentrifuga a vacio,

* Sistema de lisis celular mecdnico

* Sistema medida a,,

* Contador automatico de colonias mediante andlisis de imagen

» Datta loger con distintas tipo sondas incluida sondas de fibra
optica

* Equipamiento analitico especifico

Microscopio de contraste Estacion de trabajo e incubacion Citémetro de flujo
de fases y epifluorescencia  en atmdsfera controlada Guava Easycite HT
con analisis de imagen
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Equipamiento de procesado de alimentos
escala de laboratorio y planta piloto
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Oportunidades de colaboracion y retos de IDi

Reto de IDi

Mejorar la competitividad de los sectores agroalimentario y biotecnolégico mediante el desarrollo de sistemas de
procesado eficaces que contribuyan al desarrollo de los conceptos de la economia circular

Oportunidades de colaboracion

o  Grupos que investigan en procesos de la industria alimentaria y biotecnoldgica donde la implantacion de
la técnica en las que somos expertos podria tener interés

o Grupos expertos en técnicas analiticas que permitan evaluar las propiedades de los alimentos o de los
extractos obtenidos mediante la aplicacion de nuevas tecnologias de procesado (quimica analitica,
nutricidn, toxicologia, etc. )

o Grupos expertos en la evaluacion del impacto econdmico y medioambiental de los procesos
agroalimentarios

o Disefo de experimentos, microbiologia predictiva, andlisis cuantitativo de riesgos en sistemas
alimentarios
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