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en las distintas areas de la agroalimen-
tacion, de integrarse en una estructura
de investigacion superior capaz de
generar sinergias, de optimizar recur-
s0s, de aunar voces y de fomentar la
colaboracion interdisciplinar. Persigue
la blsqueda de un entorno Optimo
para el desarrollo de actividades de
l+D+i mas ambiciosas y competitivas,
de mayor excelencia, mejor financia-
dasy de mayor impacto potencial en la
agroalimentacion aragonesa.

Convertirse en un centro de
excelencia cientifica y desa-
rrollo tecnolégico, de referencia
regional, nacional e internacional en el
ambito agroalimentario:

&‘ Reuniendo a especialistas en los
distintos eslabones que componen la
cadena alimentaria.

V@ Favoreciendo la interaccion y coordinacion
entre disciplinas como factor multiplicador de
las capacidades.

&‘ Compartiendo experiencia, estructuras, servicios,
recursos y técnicas.
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El Instituto colabora en la promocion de la
Ciencia como actividad cultural asi como
en acercar la investigacion desarrollada en
el Instituto a la sociedad en general y a los
futuros cientificos en particular.

( Laboratorios y equipamiento cientifico )

Linea 12 = Analisis econémico de la
cadena alimentaria

produccion
de materiars primas

de origen animal

Linea 13 = Sostenibilidad de los
sistemas agrarios

Linea 4= Recursos genéticos y mejora
Linea 5= Bases fisioldgicas de la produccion y la sanidad animal

Linea 6= Tecnologias aplicadas a sistemas ganaderos

Linea 7= Desarrollo de sistemas ganaderos sostenibles

Uno de los objetivos del IA2 es el de servir de centro de
informacién tecnoldgica, de difusion y transferencia
de los resultados de la investigacion—Su caracter de
centro mixto es un aspectofundamental para geperar
sinergias entre las institueiones y entre los investigadoras.

Asi, la estrategia\del Instituto no se sustenta Unicamente en el
desarrollo de una actividad investigadora de excelencia
que sea referente internacional, sino también en el impulso
de la transferencia de resultados y tecnologia al sector
agroalimentario, contribuyendo a minimizar las debilidades
del sector y tratapdo de resolver problemas concretos
planteados desde distintos ambitos de la sociedad.
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/

Algunar de estas actividades son:

Ciclosr de conferencias en colaboracion con el
programa Ciencia Viva.

Ciclos de conferenciars dirigidos a alumnos
universitarios.

Jornada de puertar abiertas en el Instituto.
Colaboracion con la Universidad de la Experiencia.

Colaboracion con los programas de formacion de
lor Campurs de Excelencia.

Participacion en la "Noche de los Investigadores.
Participacion en congresos de divulgacion cientifica.
Participacion en Feriar.

Actividades de demostracion de lors resultados de
investigacion o de la tecnologia desarrollada en
proyectors relacionados con el rector

agroalimentario.

Divulgacién en prensa.

e Caracterizacion y mejora genética vegetal y animal. ¢ Sostenibilidad de la cadena agroalimentaria.
* Propagacion vegetal. Resistencia y lucha frente a e Economia y politica de medio ambiente y de los

plagas y enfermedades.

recursos naturales.

* Optimacion de técnicas agronémicas. ¢ Tecnologia de procesado, envasado y
* Reproduccion y alimentacion animal. conservacion alimentos.
o Inmunidad y contral de enfermedades. ¢ Desarrollo de nuevos alimentos y coproductos.

e Desarrollo sistemas agricolas y ganaderos
sostenibles. Cambio climatico.

Mejora de la calidad y reguridad alimentaria, nutricién y ralud

e Evaluacion Agronémica. Nuevos fertilizantes y ¢ Tecnologia culinaria y gastronomia industrial.

control contaminacion.

e Efecto del sistema de produccién ganadero sobre

la calidad.

Consumidor

e Control de zoonosis y salud publica.

e Analisis y evaluacion de riesgos quimicos y
biolégicos en la cadena alimentaria.

e Efecto de las tecnologias de procesado sobre la

¢ Nuevos sistemas de control de calidad.

¢ Calidad fisicoquimica y sensorial. Tipificacion
alimentos.

e Calidad nutricional y seguridad alimentaria.
¢ Nutricién y Salud. Alimentos funcionales.
¢ Evaluacion del estado fisico y relacion con la dieta.

calidad y seguridad de los alimentos e Consumo alimentario y comportamiento consumidor.




