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PROGRAMA

-09:30-10:00 “El Instituto Agroalimentario de Aragén: lineas de investigacion,

oferta tecnoldgica y servicios”
Rafael Pagan. Director IA2/Sara Remon. Gestor y Promotor de Proyectos.
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PROGRAMA

-10:00-10:30 “Instrumentos de apoyo a la colaboracién publico privada del MEIC:
Plataformas Tecnoldgicas y Proyectos Retos Colaboracion”

Pedro Prado. Jefe del Area de Sostenibilidad, Ministerio de Economia,
Industria y Competitividad (MEIC). Agencia Estatal de Investigacion.

-10:30-11:30 Mesa Redonda “Herramientas para financiar y potenciar la |+D+i"
Modera: Arturo Daudén. Director OTRI del CITA.
Teresa Galvez. Directora General de Investigacion e Innovacion del Gobierno
de Aragdn. "Ayudas a la investigacion del Gobierno de Aragon".
Jesus Nogués. Director General de Desarrollo Rural del Gobierno de Aragén.
"PDR Regional".
Maria Eugenia Hernandez de Pablo. Directora gerente Cluster Aragonés de
Alimentacion. "Agrupaciones Empresariales Innovadoras".
Raquel Rodriguez. Directora técnica OTRI Universidad de Zaragoza.
"Colaboracién con universidades y centros publicos de I1+D+i".
Pilar Calatayud. Directora técnica Oficina de Proyectos Europeos Universidad
de Zaragoza. "Convocatorias europeas".
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PROGRAMA
-11:30-12:00 Café

-12:00-13:00 Mesa Redonda “Nuevos modelos y oportunidades de colaboracién
en Innovacién Agroalimentaria”.
Modera: Jesus Val Falcon. Director Estacion Experimental Aula Dei-CSIC.
José Carlos Arnal. Director Fundacion Parque Cientifico Tecnoldgico Aula Dei
(PCTAD).
Clementina Rodellar. Subdirectora Instituto Agroalimentario Aragon (1A2).
Angel Jiménez. Decano Colegio Oficial de Ingenieros Agrénomos de Aragon,
Navarra y Pais Vasco. Alianza Agroalimentaria Aragonesa (AAA).
José Ignacio Domingo. Gerente Asociacion de Industrias de Alimentacidn de
Aragon (AIAA).
José Maria de Lasala. Director de Relaciones Institucionales de Mercadona,
Presidente de la Comisidon de Cadena Agroalimentaria de CEOE.

-13:00 Clausura Institucional
Joaquin Olona. Consejero de Desarrollo Rural y Sostenibilidad.
José Antonio Dominguez. Director del CITA.
Félix Longas. Presidente de AIAA.

Presentacion OT, 21 de junio de 2017
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El Instituto Agroalimentario de Aragon (IA2) es un . Clta

— CENTRC DE IVESTICACION ¥ TECHOLEGA,
ACATALIMENTARL, BE ARACORN

instituto universitario de investigacion Mixto UNIZAR-CITA,
aprobado por el Gobierno en mayo de 2015

T Universidad
Al Zaragoza

1543

l
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El Instituto Agroalimentario de Aragon (IA2) es un CI a

TR DE INVESTIGACION ¥ TECNOLEGE,
N ACACALIMENTARI BE ARALIN

instituto universitario de investigacion Mixto UNIZAR-CITA,
aprobado por el Gobierno I—

«2s Universidad
Al Zaragoza

1543

OBJETIVO

favorecer la agregacion cooperativa de investigadores de prestigio, y la
definicion de proyectos de investigacion multidisciplinares, mas ambiciosos y
globales, como elemento distintivo de calidad en el ambito nacional e

internacional.
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mz ESTRATEGIA se sustenta:

1) en el desarrollo de una actividad investigadora de excelencia que
sea referente internacional,

Jlinearsde

inve

2) en el impulso de la transferencia de resultados y tecnologia al sector
agroalimentario

oferta

tecnologlco

ﬂﬁ
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PERSONAL

Administrativos E
M Doctor

o i No doctor
Técnicos

Temporales (Ph. D)

Temporales (Doctor)

Permanentes (Doctor)

0 20 40 60 80 100 120 140 160
Number

262 investigadores CITA-UNIZAR 36 grupos de investigacion
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http://ia2.unizar.es
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Bancos de germoplasma, invernaderos, granjas experimentales infraestructuras

R\

ringulares




infraestructurars
W

Centro de encefalopatias y enfermedades emergentes sringulares
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infraestructurars

Planta Piloto de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos ringulares

i ki

http://ppcta.unizar.es
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Planta Piloto de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos Sala de sensorial

http://ppcta.unizar.es
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Planta Piloto de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos Sala de sensorial

Mas de 150 contratos
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mz ESTRATEGIA se sustenta:

1) en el desarrollo de una actividad investigadora de excelencia que
sea referente internacional,

Jlinearsde

inve
_— )

2) en el impulso de la transferencia de resultados y tecnologia al sector
agroalimentario

oferta

tecnologica
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Division 1 Division 2
Produccion de Produccion de
materias materias
primas de primas de

origen vegetal origen animal

Divisién 3 Division 4
Economia
agroalimentaria
y del medio

rural

Cienciay
tecnologia de
los alimentos

Jlinearsde
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Jlinearsde

produccion
de materias primas

de origen Vegetal

e

Linea 1 « Recursos genéticos y mejora

Linea 2« Optimizacion de la produccion
agricola-Calidad y Seguridad
de los productos

Linea 3« Desarrollo de sistemas agricolas
sostenibles - Sostenibilidad y
medio ambiente

o
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Jlinearsde

produccion
de mMalteriars primas

de origen animal

Linea 4= Recursos genéticos y mejora

Linea 5= Bases fisiologicas de la produccion y la sanidad animal

Linea 6= Tecnologias aplicadas a sistemas ganaderos

Linea 7= Desarrollo de sistemas ganaderos sostenibles

Instituto Universitario de Investigacion Mixto
2 Agroalimentario de Aragon I Universidad
Universidad Zaragoza il Zoragaze



Jlinearsde

ciencia y )
tecnologia N
de lors Qlimento,f Linea 8 « Tecnologia de los alimentos

Linea 9 = Seguridad alimentaria

Linea 10 =« Calidad alimentaria

Linea 11 « Alimentos funcionales,
nutricion y salud
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Jlinearsde

economia_ _
agroalimentaria

y de losr FE@CUrF0S
naturalers

Linea 12 = Analisis econdmico de la
cadena alimentaria

Linea 13= Sostenibilidad de los
sistemas agrarios
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Proyectos activos (2016) Numero Fondos(€)

Proyectos Europeos 17 1.000.000 Jlinearsde
Proyectos nacionales 99 2.000.000
Proyectos regionales 75 500.000

Numero (circulo interno) y Fondos (circulo externo) de Proyectos de I+D

==

M Proyectos Europeos
M Proyectos nacionales

™ Proyectos regionales
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N Nudmero (circulo interno) y Fondos
oferta W (circulo externo) de Contratos privados

tecnologica

O Proyectos

competitivos 2% 69
bl O Contrato§ con 49 .
'.. Vegetal sector privado
nirnl *5___
Proyectos activos(2016) Ndmero Fondos €
Proyectos competitivos 191 3.500.000
Contratos con sector privado 228 2.500.000
“ fmmo Lllrii'rm'rtm:n de Invaﬂiglunridn m;m
. groalimentario de Aragon T Universida
E C|ta k 2 Universidad Zaragoza L s



mz ESTRATEGIA se sustenta:

1) en el desarrollo de una actividad investigadora de excelencia que
sea referente internacional,
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oferta ’Q_
tecnologica

Vegetal

Animal

Aumento de la productividad y eficiencia de los recursos

Mejora de la calidad y seguridad alimentaria, nutricion y salud

Instituto Universitario de Investigacion Mixto
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Aumento de la productividad

y eficiencia de los recursos

Desarrollo sistemas
agricolas y ganaderos
sostenibles

Economiay politica de
medio ambiente y de
los recursos naturales

Mejora técnicas
agronomicas

Vegetal

Propagacion Vegetal/
Lucha enfermedades

Mejora Genética
Vegetal

Sostenibilidad de la
cadena
agroalimentaria

Inmunidad y control
enfermedades /

Desarrollo de Alimentos
Funcionales y co productos

Reproducciony
alimentacion animal

Tecnologia de procesado,
envasado y conservacién
alimentos

Mejora Genética
Animal
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Aumento de la productividad
y eficiencia de los recursos

Mejora técnicas T T
agronomicas Animal

Propagacion Vegetal/
Lucha enfermedades

Mejora Genética
Vegetal

Universidad
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Aumento de la productividad
y eficiencia de los recursos

Animal

enfermedades

Inmunidad y control

Reproducciony
alimentacion animal

Mejora Genética
Animal
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Aumento de la productividad
y eficiencia de los recursos

Desarrollo de Alimentos
Funcionales y co productos

Tecnologia de procesado,
envasado y conservacion

Instituto Universitario de
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Aumento de la productividad
y eficiencia de los recursos

Animal

““Desarrollo sistemas
agricolas y ganaderos

sostenibles

Economia y politica
de medio ambiente
y de los recursos
naturales

Sostenibilidad de
la cadena
agroalimentaria

cita

T Universidad
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Aumento de la productividad

y eficiencia de los recursos

Desarrollo sistemas
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agronomicas

Vegetal
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Lucha enfermedades

Mejora Genética
Vegetal
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Oferta tecnologica

Vegetal

Alimentos / Productos

Animal

Aumento de la productividad y eficiencia de los recursos

Mejora de la calidad y seguridad alimentaria, nutricion y salud
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Calidad nutricional y
seguridad alimentaria

Mejora de la calidad y

seguridad alimentaria,
nutricion y salud

Calidad fisicoquimica y
sensorial. Tipificacion
alimentos

Nuevos sistemas

Nutricion y salud:
Alimentos
funcionales

de control de
calidad

|

|

|

|

|
N

—————————————— > -
Evaluacion del
- P estado fisico y
Evaluacién agrondmica. L. .
O relaciéon con la dieta
Nuevos fertilizantes/
evaluacién
contaminacién
Vegetal
7
-~
7~
-~
7~
-~
-~
-~

Efecto del sistema de
produccién sobre la 7
calidad P

Efecto tecnologia procesado
sobre la calidad y seguridad
alimentos

Consumo alimentario y
comportamiento
consumidor

Control de zoonosis
y salud publica

Tecnologia culinariay
gastronomia industrial
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Mejora de la calidad y
seguridad alimentaria,
nutricion y salud

Evaluacidon agrondmica.
Nuevos fertilizantes/
evaluacidon contaminacion

- =y &
RN o,
) Animal
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Mejora de la calidad y
seguridad alimentaria,
nutricion y salud

i Vegetal

Animal e e

Efecto del sistema
de produccion
sobre la calidad

Control de
zoonosis y salud
publica
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Mejora de la calidad y
seguridad alimentaria,
nutricion y salud

Efecto tecnologia
7 procesado sobre la calidad
y seguridad alimentos

Tecnologia culinaria 'y
gastronomia industrial

J
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Mejora de la calidad y
seguridad alimentaria,

nutricion y salud

sensorial. Tipificacion
alimentos

————————— =\

. N\
Nuevos sistemas
de control de
calidad

\%
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Mejora de la calidad y A
seguridad alimentaria, WS 2/ Nutricién y salud:

nutriciéon y salud Alimentos
funcionales

Evaluacion del
estado fisico y
relacion con la dieta

Animal

Consumo
alimentarioy
comportamiento
consumidor
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propagacion vegetal resistencia y lucha frente a plagas y
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optimacion de técnicas agronomicas
reproduccion y alimentacion animal
inmunidad y control de enfermedades

desarrollo sistemas agricolas y ganaderos sostenibles. cambio
climatico

sostenibilidad de la cadena agroalimentaria

economia y politica de medio ambiente y de los recursos
naturales

tecnologia de procesado, envasado y conservacion alimentos

desarrollo de nuevos alimentos y coproductos
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analisis y evaluacion de riesgos quimicos y biologicos en la
cadena alimentaria
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tecnologia culinaria y gastronomia industrial
nuevos sistemas de control de calidad

calidad fisicoquimica y sensorial tipificacion alimentos
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Nuevos sistemas de control de calidad > English

: : destacado
A17. Control de fraudes - Segundad y calidad alimentana

A17. Deteccion de alimentos transgénicos

A17 Cuantificacion de especies en productos de origen animal mediante tecnicas de biologia molecular
A17. Diagnostice microbiologico de especies cripticas mediante el uso de tecnicas moleculares

A17. Estudios de trazabilidad genética de productos de origen animal

A18. Aplicacion de técnicas inmunoguimicas en el analisis de los alimentos &
% 1

A13. Deteccion de alergenos en alimentos
A18 Deteccion de alimentos transgenicos

A18 Deteccion de la adulteracion de productos lacteos con proteinas vegetales Pilar Zaragoza, premio S
A18. Deteccion de la sustitucion de especies en leche Pilar Zaragoza responsable
A18. Técnicas de aislamiento y purificacion de proteinas adscrito al A2 ha.

A10. Mejora de la calidad de la carne mediante La alimentacion animal
A20. Desarrollo de test de control de calidad basados en indicadores biclegicos: Integradores tiempo temperatura. test deteccion

antibicticos, etcetera Annervacitn
&l sector de

A43. Deteccion fraude varietal en frutales mediante tecnicas moleculares. A partir de fruto y en campo. sgraskimants
PIOSENLACIAN

A43 Servicio de Identificacion molecular de vanedades frutales ! * T
~y 7

) de Junia de

n ,f Saldn de Actos 0o Ibarcaga. Pas

Innovacion en el sector
agroalimentacion: prese
tecnologica del 1A2




oferta

tecnolég"ico

Numero (circulo interno) y Fondos
(circulo externo) de Contratos privados

O Proyectos

competitivos 2% 69
O Contratos con 47
i _ 8%
| Vegetal sector privado
nirnl *5___ |
Proyectos activos(2016) Ndmero Fondos €
Proyectos competitivos 191 3.500.000
Contratos con sector privado 228 2.500.000
Instituto Universitario de Investigacion Mixto
“2 Agroalimentario de Aragon T Universidad

Lild \ Universidad Zaragoza AL coragors

N cita
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Instituto Urliversitario de. Investigacion Mixto
2 Agroalimentario de Aragén T Universidad
Universidad Zaragoza AL Zaragozs

iGracias por su atencion!

Dr. Rafael Pagdn Tomas
Director IA2

Dra. Sara Remon Oliver
Gestor y promotor de proyectos

21 Junio, 2017
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