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Orden del dia

11:00 h.- Presentacion de la Jornada (Rafael Pagan)

11:05 h.- Estrategia para organizar y visibilizar la oferta tecnologica del 1A2
-Oferta tecnoldgica y servicios cientifico tecnoldgicos (Sara Remon)
-Sala Sensorial (Carlos Safiudo)

11:30 h.- IA2.- éiSubirse al tren de la Food-dmica?

11:35 h.- Conferencia a cargo de Alejandro Cifuentes,
Director del grupo de Food-dmica del CIAL-CSIC (Madrid)

12:30 h.- Instrumentos para Food-6mica
Ricardo Lépez y Vicente Ferreira (LAAE-1A2)

12:45 h.- Debate y discusion
13:15 h.- Conclusiones

13:30 h.- Cierre
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Lineas investigacion

*Recursos genéticos y eRecursos genéticos y eTecnologia de los eAndlisis economico de la
mejora mejora alimentos cadena agroalimentaria

*Optimizacion de la e Bases fisioldgicas de la eSequridad alimentaria eSostenibilidad de los
produccion produccion y sanidad eCalidad alimentaria sistemas agrarios
agroalimentaria: animal « Alimentos funcionales,

eCalidad y seqguridad eTecnologias aplicadas a Nutricion y Salud
productos sistemas ganaderos

eDesarrollo de sistemas eDesarrollo de sistema
agrarios sostenibles ganaderos sostenibles

Vegetal

Alimentors /
Productor
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Oferta tecnologica

Jostenibilidad J

V tal
egeta Alimentor / C id
Productor R

Animal

Aumento de la productividad y eficiencia de los recursos

Mejora de la calidad y seguridad alimentaria, nutricion y salud
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Oferta
tecnologica

Jostenibilidad J

Vi tal
egeta Alimentors / C id
Productors el

Animal

Aumento de la productividad y eficiencia de los recursos

Desarrollo sistemas agricolas y ganaderos sostenibles. Cambio
climdtico: adaptacion, mitigacion y respuesta

Sostenibilidad de la cadena agroalimentaria

Economia y politica de medio ambiente y de los recursos naturales
Tecnologia de procesado, envasado y conservacion alimentos
Desarrollo de nuevos alimentos y coproductos

Caracterizacion y mejora genética vegetal y animal .
Propagacion vegetal. Resistencia y lucha frente a plagas y

enfermedades. .
Optimacion de técnicas agrondmicas. .
Reproduccion y alimentacion animal .
Inmunidad y control de enfermedades .

Evaluacion Agronémica. Nuevos * Efecto de las tecnologias de procesado * Calidad nutricional y seguridad
fertilizantes y control contaminacion sobre la calidad y seguridad de los alimentaria

regadio alimentos. * Nutricion y Salud. Alimentos

Efecto del sistema de produccion ganadero  * Tecnologia culinaria y gastronomia funcionales

sobre la calidad industrial * Evaluacion del estado fisico y relacion
Control de zoonosis y salud publica * Nuevos sistemas de control de calidad con la dieta

Andlisis y evaluacion de riesgos quimicosy ¢ Calidad fisicoquimica y sensorial. * Consumo alimentario y

bioldgicos en la cadena alimentaria Tipificacion productos comportamiento consumidor
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1. Numeracion Oferta Tecnoldgica (OT)

Aumento de la productividad y eficiencia de los recursos

Caracterizacion y mejora genética vegetal y animal 1
Propagacion vegetal. Resistencia y lucha frente a plagas y

enfermedades. 2
Optimacién de técnicas agronémicas. 3
Reproduccidn y alimentacién animal 4
Inmunidad y contral de enfermedades 5
Desarrollo sistemas agricolas y ganaderos sostenibles.

Cambio climatico: adaptacidn, mitigacidn y respuesta. 6
Sostenibilidad de la cadena agroalimentaria 7
Economiay politica de medio ambiente y de los recursos

naturales 8
Tecnologia de procesado, envasado y conservacion

alimentos 9
Desarrollo de nuevos alimentos y coproductos 10

Mejora de la calidad y seguridad alimentaria, nutricion y salud

Evaluacion Agronédmica. Nuevos fertilizantes y control

contaminacion regadio 11
Efecto del sistema de produccién ganadero sobre la calidad 12
Control de zoonosis y salud publica 13
Analisis y evaluacion de riesgos quimicos y bioldgicos en la cadena
alimentaria 14
Efecto de las tecnologias de procesado sobre la calidad y seguridad

de los alimentos. 15
Tecnologia culinaria y gastronomia industrial 16
Nuevos sistemas de control de calidad 17
Calidad fisicoquimica y sensorial. Tipificaciéon alimentos 18
Calidad nutricional y seguridad alimentaria 19
Nutricidn y Salud. Alimentos funcionales 20
Evaluacion del estado fisico y relacion con la dieta 21
Consumo alimentario y comportamiento consumidor 22

2. Codificacion Servicios por Grupo y Asignacion n® OT (en servicios de memoria y jornada)

»

AO1. ANALISIS Y EVALUACION DE LA SEGURIDAD ALIMENTARIA

»14

14 a01.Deteccidén de contaminantes en materias primas, alimentos y piensos: micotoxinas 14
14 a01.Deteccidn de residuos en miel y productos de la colmena: acaricidas

14 a01.Deteccién de microorganismos patégenos. Estudios de resistencia a antibidticos

14 a01.Deteccidn de parasitos en alimentos

9 a01.Utilizacién de antimicrobianos naturales
18a01.Control y certificacién de productos agroalimentarios
18 a01.Auditorias de procesos
18 a01.Sistemas de autocontrol en las industrias alimentarias

19a01.Metodologias de prevencion y reduccién de riesgos alimentarios

14

14
14
14
18
14
14

10a01.Asistencia técnica en materia de legislacién alimentaria (etiquetado, ...)

19 a01.Asistencia técnica en materia de legislacion alimentaria (etiquetado, ...)

20

A01
a01. Asesoria en analisis y evaluacién
a01. Deteccion de Toxoplasma gondii

a01. Deteccion de microorganismos p
moleculares

a01. Evaluacidn y control de riesgos p
a01. Estudio de microorganismos resi
a01. Tipificacion de miel y andlisis de

a01. Tipificacion de miel y andlisis de

a01.Evaluaciény control de agentes k
a01.Evaluaciéon y control de agentes ¢
a01.Nutricion y salud: alimentos funci

e e
e A

da
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Aumento de la productividad y eficiencia de los recursos ’

Caracterizacidon y mejora genética vegetal y animal 1 a04. Marcadores moleculares de calidad de carne

al2. Evaluacién de Material Vegetal para estréses Medio Ambientales

al2. Obtencién y Suministro de Material Frutal con categoria inicial

a12.EXAMEN TECNICO DE DE NUEVAS VARIEDADES

al2.Examen Técnico de Variedades Frutales

al2.SUMINISTRO DE MATERIAL FRUTAL CERTIFICADO

a16. BANCO DE GERMOPLASMA DE ESPECIES HORTICOLAS Y ESPECIES SILVESTRES RELACIONADAS
a16. GESTION Y MANTENIMIENTO DE COLECCIONES (VIVAS) DE PLANTAS, ARTROPODOS Y MICROORGANISMOS
al6. Mejora Genética en Horticolas

al6.Banco de Germoplama de Especies Horticolas

al7 Identificacidn genéticay pruebas de filiacion

al7. Caracterizacion genética de poblaciones

al7. Diagndstico de enfermedades hereditarias y susceptibilidad genética

al7.Analisis de genes relacionados con cantidad y calidad de carne ( SNPsy secuenciacién)

Observaciones:
* Necesario revisar por cada grupo
e Hay servicios que se duplican y se ofrecen en varias OT

3. Generacion de
Servicios
por linea de OT

R R R R R R R R R R R R R

bros genealégi

Procedimiento:

* Mail a investigador coordinador grupo con la excel
e Revision y modificacion

e Plazo 21 febrero

* QOTyserviciosDEF.xlsx

1 a52. CITOGENETICA DE PLANTAS

[aNIWT T YTV LOLLICIANM Y cAaNnCE
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Oferta

tecnologica

Vegetal

Animal

Aumento de la productividad y eficiencia de los recursos

racterizacion y mejora genética vegetal y animal * Desarrollo sistemas agricolas y ganaderos sostenibles. Cambio
pagacion vegetal. Resistencia y lucha frente a plagas y climdtico: adaptacion, mitigacion y respuesta

=~ medades. » Sostenibilidad de la cadena agroalimentaria
ckion de técnicas agrondmicas. * Economia y politica de medio ambiente y de los recursos naturales
= Reprodyiccion y alimentacion animal » Tecnologia de procesado, envasado y conservacion alimentos

* Evaluacion Agronémica. Nuevos * Efecto de las tecnologias de procesado
fertilizantes y control contaminacion sobre la calidad y seguridad de los
regadio, alimentos.

* Efecto del sistema de produccion ganadero » Tecnologia culinaria y gastronomia
sobre la calidad industrial

e Control de zoonosis y salud publica * Nuevos sistemas de control de calidad

* Andlisis y evaluacion de riesgos quimicos y * Calidad fisicoquimica y sensorial.
bioldgicos en la cadena alimentaria Tipificacion productos

Desarrollo de nuevos alimentos y coproductos

Calidad nutricional y sequridad
alimentaria

Nutricion y Salud. Alimentos
funcionales

Evaluacion del estado fisico y relacion
con la dieta

Consumo alimentario y
comportamiento consumidor
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Invernaderos

Camarar
Conservacion

Finens Vegetaler

experimentalers

Planta piloto para

Bancors de la extraccién de

Germoplarma  ~~ molécular bicactivar \( o )

Vegetal

Alimentors /
Productors
Laboratorio de Valoracién
Funcional y Comporicidén
e —— Corporal

Jala de catas
homologada

Granjas
experimentalers

Piscifactoria

Planta Piloto de
Ciencia y Tecnologia
Alimentos

Centro de investigacion en
Encefalopatiar y Enfermedader
Transmisibles Emergenters

Laboratorios y equipamiento cientifico

Infraestructuras singulares

™~

Servicios

>_
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Servicios Cientifico Tecnoldgicos

-

& B Servicios Gestion Grupos Investigacion
Invernaderor | ) (Contratos OTRI)
. Csmertwic'én A1 Zoragoza Aumento de la productividad y eficiencia de los recursos
experimentalers Heer ! .
& o Planta piloto para ' j
Bancos de . la exntraccién de
~ Germoplarma |~ molécular bioactivar | -
o e - JOSENIDINCQ0 J é Servicios Gestion Grupos Investigacion
l (Regularizados y tarifados)
Vegeta " %t Universidad I
Alimentos / ihi Zaragoza u Clta
Productor S e
Animal
( abrsiieic deiaionaeiin /‘Servicios Gestion IA2(Regularizados y tarifados)
g ) Funcional y Comporicién -
ranjos S~ Corporal __ Servicio de PCR- Real Ti
| enperimentales o -~ ervicio ae eal lme
= = & | sala de catar ‘
Piscifactoria homologada 4
) . . J Servicio de RACKS Bioensayos
Planta Piloto de | ~
Ciencia y Tecnologia -
Alimentos o o o
Servicio de Food-Omics ]
F Centro de invertigacién en i -
Encefalopatiar y Enfermedaders ( .. e . .
 Transmisibles Emergentesr | Servicio de Andlisis Sensorial

Laboratorios y equipamiento cientifico \[ 0000 } Mz /
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Servicios Gestion Grupos Investigacion

(Contratos OTRI)
%5 Universidaa
# Zaragoza
E* =
Regularizacion prestacion de servicios
Servicios Gestion Grupos Investigacion
(Regularizados y tarifados)
% Universidad
Al Zaragoza

Servicios Gestion IA2(Regularizados y tarifados)

Servicio de PCR- Real Time
Servicio de RACKS Bioensayos
Servicio de Food-Omics

Servicio de Andlisis Sensorial

\CE

Servicios Cientifico Tecnoldgicos
Regularizados: Requisitos UNIZAR

1.-Reconocimiento de la prestacion:

- Nombre del servicio

- Equipamiento se incluye

- Listado de prestaciones

- Disponibilidad personal técnico

- Andlisis de complementariedad oferta

- Propuesta de gestion

- Propuesta de tarifas (tres niveles: interno, OPIs y
empresas/particulares)

- Propuesta tarifa bonificada

2. Seguimiento actividad

- Balance econémico

- Grado de utilizacion

Aprobacion por las Comision Mixta de seguimiento del

Instituto y por los respectivos centros

Servicios Cientifico Tecnoldgicos
Regularizados: posibles ventajas
1.-Cargos internos

2. Se pueden imputar costes y reparaciones
3. Tarifas idénticas CITA y UNIZAR

mcita Qa
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FUNCIONES

<

Técnico Apoyo a la Investigacion IA2

Sara Remon Oliver
remon@unizar.es

Facultad de Veterinaria

C/ Miguel Servet, 177, 50013, Zaragoza

Ext. 844186.

Teléfono: 876554186 *

Fomento de las relaciones de los investigadores del Instituto
con empresas, asociaciones empresariales o clusters
agroalimentarios

Realizacidn de visitas, entrevistas y gestiones tendentes a atraer
demandas empresariales al IA2

Andlisis de las demandas tecnoldgicas y de innovacion
empresariales del sector Agroalimentario en Aragén

Elaboracidn de la oferta cientifico-tecnolégica del IA2
Difusion de la oferta cientifico-tecnolégica de 1A2

Busqueda de clientes potenciales y busqueda de socios para la
participacion en convocatorias publicas y privadas de
financiacion

Elaboracién de propuestas de proyectos de 1+D+ i y todo tipo de
documentos técnicos ante entidades financiadoras

Gestion integral de proyectos de investigacion de dambito
autondmico, nacional y europeo

Responsable de la gestion de los servicios cientifico-
tecnoldgicos del 1A2

Otras actuaciones conducentes a apoyar al sector
agroalimentario de Aragdn en materia de transferencia de
tecnologia y conocimiento
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Proyecto Sala Sensorial

SCAIN
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LABORTECH WALDNER
MOBILIARIO TECNICO DE LABORATORIO
C/ Ciudad de frias, 17 Nave 4
28021 Pol. Ind. La Resina (Madrid)
Telf.: 91 375 84 52/Fax; 91 3758347
www.waldner es

UNI.DE ZARAGOZA

45005133-6781_P1_01.dwg
No: 01

Miguel Servet, 177
50013

Zaragoza

15.11.2016
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Proyecto Sala Sensorial
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Proyecto Sala Sensorial

@y 5 pjos

SALA DE CATAS:

010. Mesa mural DIM: 2000x600x900mm
Incluido médulo freg. PP DIM: 600x600x900mm
Incluido Campana + vitroceramica

011. Mesa mural DIM: 1800x600x900mm

012. Frigorifico

013, Mesa de catas (30 Uds)

UNI.DE ZARAGOZA

SCAIA

T 45005133-6781_P1_01.dwg
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LABORTECH WALDNER Miguie] Seryet; 172

MOBILIARIO TECNICO DE LABORATORIO

/ Ciudad de frizs, 17 Nave 4 Zaragoza T.Sema
28021 Pol. Ind. La Resina (Madrid) . M.Jimenez w En
Telf.: 91 375 84 52/Fax: 91 3758347
www.waldner.es
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