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“Alimentando la ciencia” es
programa de divulgacion llamativo e
innovador para difundir la ciencia, la
tecnologia y la investigacion del IA2 a
través de un completo programa de
actividades educativas.

Iniciativa disenada por el Instituto
Universitario de Investigacion Mixto
Agroalimentario de Aragéon (Universidad
Geamiaragoza-ClTA-—en sy __labor .de
divulgacion y promocion de la cultura
cienfifica en el dmbito agroalimentarioy
de ciencia de los alimentos.
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Dentro del marco de

actividades del | Congreso 'harzo}géf‘}
del producto y |
gastronomia de los Pirineos Palacio de

celebrado del 18 al 21 de ey Congresos
marzo en el Palacio de A 8
Congresos de Huesca.

Se celebra el lunes 20 de
marzo de 2017 en horario
de 9:30 a 20:00h.
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Instituto Universitario de Investigacién Mixto
Ia Agroalimentario de Aragon
UniversidadZaragoza

OBJETIVOS

Acercar a la sociedad Ila innovacidn en el sector
agroalimentario desde |lo cotidiano y cercano.

Mostrar como la investigacion en este campo tiene una
repercusion real en nuestra vida diaria y en nuestra salud.

Favorecer e incentivar el acercamiento de la ciencia, la
tecnologia y la innovacion a los ciudadanos acortando
distancias entre el mundo cientifico y tecnoldgico vy la sociedad
general a fravés de la presentacion de los contenidos en
formatos llamativos, divertidos y participativos.

Fomentar la innovacion y la creatividad como actitudes
individuales, para dar lugar a soluciones originales y novedosas
a fravés de la generacion de nuevas ideas o conceptos.



Instituto Ul:iversitario de_ Investigacién Mi:(to
Agroalimentario de Aragén

ACTIVI A ES k__ UniversidadZaragoza

Gymkhana “Alimentando la Ciencia”, juego por equipos compuesto por
cuatro pruebas diferentes relacionadas con las cuatro dreas de
investigacion del 1A2. En cada prueba, se consiguen a modo de
punfuacion, alimentos de los diferentes estratos de la pirdmide de la dieta

mediterrdneaq.

Taller de “Fraudes alimenticios”, simulacion del uso de la ingenieria
genética utilizando sondas de DNA para averiguar el origen y la
composicion de los alimentos.

Cérner Show, puesto de demostraciones experimentales en formato de
show cientifico en el que se realizan experiencias sorprendentes para
infroducir conceptos cientificos del dmbito del IA2.
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v Instituto Universitario de Investigacién Mixto
2 Agroalimentario de Aragén
UniversidadZaragoza

PARTICIPACION

150 escolares de educacion
primaria del Colegio Publico
Pedro J. Rubio y del Colegio
PUblico Sancho Ramirez de
Huesca acudieron a las
actividades realizadas en
este programa.

Se realizaron dos pases de
90 minutos en horario de
10:00 a 13:30h vy visitas libres
en horario de tarde.
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REPERCUSION

"Alimentando |la ciencia” ha
tenido una muy buena
aceptacion entre sus
participantes y ha
conseguido una buena
repercusion en diferentes
medios de comunicacion.

Ha aparecido en diversos
medios locales y regionales,
ademds de contar con un
reportaje en la cadena de
television autondmica
Aragon TV.
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Proyecto de divulgacion cientifica del
Instituto Agroalimentario de Aragon
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https://www.youtube.com/watch?v=DpEkd8D-Vqc&feature=youtu.be
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“Alimentando la clencla”, con actividades didacticas, se dara a conocer en el congreso “Hee PI€l de Jog investigadores
Y.atr
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Esta Iniclativa ha sido financlada por la Fundacién Espafiola para la Clencla y Ia Tecnologfe nimaly a partir de al|

€0mo se sahe de qué
I

ficas compronar € donde vieng |5

P de dg

animal es (pollo, te, €ra). Para ello, [eg €| Dsexﬂvcao
t P, h licado |

(Universidad de Zaragoza-CITA) Mientras trabajaba
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(Zaragoza, viernes, 17 de marzo de 2017). El Instituto Universitario de Investigacion Mixto Agroalimenta
142,(Universidad de Zaragoza-CITA) presentard este lunes el proyecto de divulgacién "Alimentando Ia clencla’s
Congreso del producto y gastronomia de los Pirineos"Hecho en los Pirineos” en el Palacio de Congresos de Hueseal

El stand del IA2 recibirs a mas de 150 alumnos de centros educativos de Huesca en horario de 08.30 a 20,000, que podrén
hacer una aproximacién Interactiva a la investigacién que este centro realiza en el sector agroalimentario a través de
Gymkhanas, un Taller de “Fraudes alimenticlos” y un Cérner Show.

“Afimentancio I rencis” preve acciones tematicas en el ambito rural aragonés, con especial stencion a centros educativos
de cada zona. Cofinanciado por la Fundacién Espaiiola para la Ciencia y la Tecnologia {FECYT) del Ministerio de Economia,
Industria y Competitividad, este proyecto divulgativo busca acercar a la sociedad a innovacion en el sector
agroalimentario desde Io cotidiano y cercano, haciendo ver c6me Ia investigacion en este campo tiene Una repercusion
real en nuestra vida diaria y en nuestra salud

Entre otras actividades, "Allmentando fa Clencla” incluye
-Gymkhana “Alimentando la Clencla": se trata de un juego por equipos en el que los participantes realizan cuatro
pruebas diferentes relacionadas con las cuatro areas de investigacion del IA2. En cada prueba, consiguen a modo de
puntuacién, alimentos de los diferentes sstratos d |s pirsmide de Ia dieta mediterranes

Taller de "Fraudes allmenticlos™ esta actividad es una simulacin del uso de |a ingenierfa genética para el
establecimiento del origen y composicion de los alimentos. Las técnicas tilizadas en los test genéticos también se pueden
utilizar para detectar o para la 6n de sospechosos en investigacion criminal

- Corner Show: s= trata de Un puesto de demostraciones sxperimentales en formato de show centifico en el que s
realizardn experiencias sorprendentes para Introducir conceptos cientificos del dmbito del 182,

Para el disefio de los contenidos de las actividades se han tenido en cuenta los avances realizados por los investigadores
de cads una de las custro aress principsles de trabajo del IAZ:

- Produccitn de materias primas de origen vegetal
- Produccién de materias primas de origen animal

- Ciendia y tecnologia de los alimentos

- Economia agroslimentaria y de los recursos naturales.

Ademas, el préximo miércoles dia 22 de marzo el 1A2 realizaré Ia presentacién del proyecto en Ia VIll Jornada de
divulgacion clentifica organizada por la Unidad de Cultura Cientifica de I Universidad de Zaragoza y que tendré lugar en
el edificio Paraninfo
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« Cuatro food trucksocupan las plazasde Navarra yLopez Allué.

« Escolares disfrutardn el lunes, 20, de la propuesta ‘Alimentando la ciencia®
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"Alimentando la ciencia” es un proyecto organizado por el
Instituto Universitario de Investigacion Mixto Agroalimentario
de Aragon (Universidad de Zaragoza-CITA) y cofinanciado
por la Fundacion Espanola para la Ciencia y la Tecnologia
(FECYT) del Ministerio de Economia, Industria vy
Competitividad.
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